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Val de Rance Val de Rance Val de Rance
Brut Doux BIO
14.00 € 13.00 € 14.00 €
BIERE PRESSION
MonacoouPanaché................. ... ... .. ... ..
Bieredumoment ................ ...
CIDRE BOLEE & PICHET
Valde Rance Bio (6°) .. ..o oo oo
Valde Rancedoux @) .......covvneieina...
Valde Rancebrute). ...

> oill Do
2,5 _4,5 5
Val de Rance Fermier Dan-Armor
ROSE Henriot Artisanal brut
14.00 € 14.00 € 14.00 €

25cl:450€ 50cl:7.90€
25cl:4.90€ 50cl:8.90€

18 cl (Bolée) : 4.10 € 50cl:9.50€ 1L:18.00€
18 cl (Bolée) : 4.00 € 50cl:9.00€ 1L:17.00€
18 cl (Bolée) : 4.00 € 50cl:9.00€ 1L:17.00€

~ Sodas e jus de fruifs —

Breizh Cola, Coca Cola, Coca zero 33cl.............. 420€
Jusdefruits25cl ...l 4.20€
Pur jus de pomme 25¢(.............................. 4L20€
Iceteapéche25cl................................... 4.20€
Schweppes Agrum33cl ..................oooii.. 420€
Limonade 25¢l ..., 4L20€
0rangin@25cl .........ccooiiieii i 420€
Sirop a 'eau 25 cl (Grenadine, fraise, menthe) . .............. 3.20€
Diabolo 25 cl (Grenadine, fraise, menthe) .. .................. 4.20€

Eaux

Plancoét 50cl...............cooo i, 3.90€
Planco@t 7L...........coo o 510€
Plancoét fines bulles 50¢ct ........................ 400 €
Plancoét finesbulles 7 .......................... 570€
Perrier 33cl ... L. 350€
————— Boissons chaudes —
Café Expresso courtouallongé ................... 2.20€
Double Expresso............ccovvviivineinn.n. LU E
Décaféiné...........cccovviiiiiiiiiiiinn.s. 2.20€
Café noisette...........vvvvveiiiiiiinnnnn, 2.50€
Cafécréme .......ccovvviiiiiiiiiiaennn, 2.70€
Thé ouinfusion...........coovvviiniiininins. 2.50€
Chocolatchaud................ccovvviinin.... 3.10€
Cappuceinog. .....ooovi i 400€

IrishCoffee.........cooovee .. 1450 €



* Planche charcuterie / fromage

Rosette de Lyon, chorizo, jambon Serrano, fourme d’Ambert, raclette, fromage de chévre et reblochon, pain de campagne toasté. . .A PARTAGER 14.50€

* Saucissons au choix sur planche

Pur porc, aux noix, au Beaufort, QUX CEPES .. .. .. ... ...ttt e e e e e 8.00€

* Filet de poulet grillé aux herbes

Filet de poulet mariné et grille 180gr, herbes de Provence, servi avec pommes de terre sautées etsalade. ................... 1350 €
* Steak haché

Steak haché frais 150gr, servi avec pommes de terre sautéesetsalade .. ........ ... ... .. .. .. .. .. i 11.50€
* Fish and Chips

Cabillaud croustillant, sauce tartare, pommes de terre sautées et salade. ............... . ... it 1450 €
* Piece duboucher ... . «voir l'ardoise »

* Le Bistro Burger
EIfTERes , cheddar, steak haché frais 150gr, compotée d'oignons, tomates, sauce BBQ, pommes de terres sautées. . . .. 14.80 €

* Bacon Blue Cheese Burger
RIRXADITG . steak haché frais 150gr, sauce au bleu, crispy bacon, cheddar, pommes de terres sautées.. .................. 15.50 €

* BBQ Bacon Cheese Burger
RIS, steak haché frais 150gr, sauce BBQ, crispy bacon, cheddar,
tomates, compotée d'0ignons, POMMES de teIres SAULEES.. .. .. ........... e e e e e e e 15.90€

* Southwest Burger
RIS, sauce curry, poulet croustillant, cheddar, coleslow, pommes de terre sautées.. . ............................ 15.50 €

* Chevre Figues Burger
RIS, cheddar, steak haché frais 150gr, fromage de chevre, confiture de figues, pommes de terre sautées et salade . ..15.70 €

* Le sarrasin peut contenir des traces de gluten Prix nets, boissons non comprises



* Bretonne

(Euf, emmental, champignons cuisinés, poitrine grillée, creme, pimentde Cayenne. .................c.cccoiiiiiieineenan.. 1290 €

* Guémeneé NouvEAU

Emmental, compotée d’oignons, andouille de Guémené, ciboulette, pommes aubeurre. ..................c.cccoiiiiiiii... 13.90€
* Tartiflette
Reblochon au lait cru, emmental, pommes de terre, lardons, compotée d'oignons, creme et salade. . ........................ 13.50 €

* La Raclette

Raclette, emmental, pommes de terre, compotée d’oignons, cornichons, jambon Serrano, rosette de Lyonetsalade . .. ......... 13.90€

* La Supréme

Emmental, steak hacheé frais 150gr, tranche de foie gras, sarrasin torréfié, confiture d'oignons a la figue etsalade .. ........... 15.50 €
* La Chori-Chévre
Emmental, sauce tomates maison, chevre en biiche, tranches de chorizo, origan, ciboulette, etsalade....................... 13.20€

* La Curyieuse nouveau

Emmental, compotée de poireaux, crottin de chevre, sauce curry maison, dés de pommes, un soupgon de miel et salade. . .. .. .. 13.50 €
* Poulette

Emmental, poulet grillé, oeuf, compotée d'oignons,, champignons cuisinés, creme, ciboulette. ............................. 13.80 €
* Chevre Miel

Emmental, crottin de chévre, émincé de jambon Serrano grillé, amandes effilées, ciboulette, miel et salade. .................. 13.20€

* Chevre Figues

Emmental, crottin de chévre, confiture de figues, amandes effilées, noix, ciboulette et mesclunde salade .................... 1350 €

* 4fromiel nouveau

Emmental, reblochon, biiche de chevre, fourme d’Ambert, mieletsalade. .. .......... ... ... o i, 13.50 €
* Santa Fe
Cheddar, oignons grillés, poulet mariné et grillé, lardons, sauce BBQ, épices Tex Mexetsalade ............................ 1290 €

% Hossegoruouvuu

Emmental, compotée de figues et d’'oignons, mesclun de salade, magrets de canard fumeés,

tranches de foie gras, dés de poires caramélisées, amandes grillées et réduction de balsamique. ........................... 1450 €
* Las Vegas
Steak haché frais 150 gr, emmental, compotée d’oignons, sauce tomate maison, ceuf a chevaletsalade . .................... 13.50 €

* La Broceéliande

Emmental, oignons, poulet grillé, sauce au cidre maison, Pommes au beurre, Baies roses, salade . ......................... 13.20€

* Saint-Malonouveau

Emmental, compotée de poireaux, Saint-Jacques, vin blanc, créeme, ail, ciboulette, champignons, lardons .. .................. 17.50 €

* Saumon Crottin

Emmental, compotée de poireaux, saumon fumé, crottin de chévre, créme, cibouletteetsalade ............................ 13.50 €

* Norvégienne

(Euf, épinards frais cuisinés, saumon fumé, créme, ciboulette . . ........ ... .. . . i 13.90 €

* Saumon Boursin nouveau

Emmental, saumon fumé, épinards frais cuisinés, champignons cuisinés, Boursinetsalade. .............................. 13.80 €

* Le sarrasin peut contenir des traces de gluten Prix nets, boissons non comprises



* Complete
Euf, emmental,, JAMDBON. . . . .. ... . 8.90€

* Complete champignons

Euf, emmental, jambon, Champignons CUISINES . . . .. .. .. .. .ttt e e et 950€

* Complete poulet
Euf, emmental, poulet grille. . . . . . ... ... . 980€

* Complete épinards

Euf, emmental, jambon, épinards frais. . . .. ... ... 980€

* Complete végétarienne

(Euf, emmental, tomates, champignons cuisinés, oignons, herbes de Provence. ...................uiiiiiiiaianeananns 10.80 €

* Complete andouille de Guémené

Euf, emmental, andouille de GUEMENE . . . . . . ... .. 10.90 €

* Salade Verte ... 350€

* Salade Biquette

Salade, crottin de chevre, poitrine grillée, noix, parmesan, lardons, tomates, toasts et vinaigrette maison. .. .................. 13.20€

* Salade Landaise

Mesclun de salade, vinaigre de framboise, tomates, magrets de canard fumés, pommes de terre sautées,
tranche de foie gras, toasts, amandes grillées. . . ... . ... . ... e 1420 €

* Salade Océane

Mesclun de salade, saumon fumé, tomates, concombres, créme a la ciboulette, pain toasté. .. ..............oeeireeieeiieeinnenn.. 14.20 €

* Caesar salade

Salade, poulet mariné grillé, tomates, parmesan, sauce Caesar originale et Croftons. ... .............uueeuueeie e eneennn, 13.50€

(Jusqu’a 10 ans)

Plats Desserts Boissons

Jambon / frites / salade Crépe beurre sucre Jus de pomme
Euf au plat / frites / salade ® Crépe chocolat / Nutella ®  Jus d’'orange
Poulet grillé / frites / salade ) Crépe caramel au beurre salé ~ Coca

Galette au choix 2 boules de glace Sirop a l'eau

(Euf fromage, ceuf jambon, jambon fromage

Limonade

* Le sarrasin peut contenir des traces de gluten Prix nets, boissons non comprises - Photos non contractuelles



* La Bigoudéne

Glace vanille, caramel au beurre Salé. . .. .. ... ... e 7.20€

* Brestoise , )

Bananes caramélisées, glace vanille, caramel au beurre salé, ganache auchocolat . .............. .. ... cccciiiiiiiin.n. 8.50 €

* LABEL Crépe ) , ) ,

Glace caramel, ganache au chocolat, éclats de pralin, caramel au beurre salé, Chantilly . .................................. 8.95€

* Bounty _ o

Ganache au"chocolat, glace coco, Noix de COCOTAPER . . . .. ... ... .t e ettt 8.10€

* Ultime Chocolat

Brownie tiede, ganache au chocolat, glace vanille, copeaux de chocolat, poudre de cacao, Chantilly, sucre glace. ............... 9.20€

* Facon Suzette ) ,

Creme'd’orange maison, flambée au Grand Marnier . ... ....... ... . . it e 8.50 €

* Tatin . .

Glace vanille, pommes caramélisées, caramel au beurre salé, creme fraicheouChantilly ................................ 8.10€

* Frangipomme

Frangipane raison et pommes caramélisées, Sucre glace ... ................uiue et e 7.90€

* |'Irrésistible _ _

Pate de speculos, glace caramel, ganache au chocolat, pralin, Chantilly . ........... ... ... . . . . . i, 8.50 €

* Facon tarte citron

Cremede citron, glace citron jaune, éclats de meringues, zestes de citrons, Chantilly . ................. .. ... ......ccoooiut. 8.20€

* LABEL Helen _ . o

Poires au sirop, ganache au chocolat, glace vanille, chantilly, amandes grillées . ............... .. ... o iiiiiiiiiiin.n. 8.50 €

LABEL A of) o
P PLOLA
Cref? pea desserts / Traditions aw froment
*Beurresucre.................c..a..n 390¢ *Caramelaubeurresalé............. 6.50 €
Supplément flambage au choix : Calvados, Rhum, Grand Marnier . . . .250€  * Chocolat .. ............ .. .. ... .. .. .. 650 €
*Citronsucre. ...................o.o... 490¢ * Caramel/Chocolat................. 6.50€
*Miel. ... 520€ *Nutella............................ 6.50 €
*MielCitron. .......................... 550€ * Chocolat/Coco.................... 6.90 €
* Confiture Fraise, orange, abricot. . . .. ..o 5006 *Nutella/Coco...................... 6.90€
«Cremedemarrons.................... 590¢ * Chocolat bananes caramélisées ... .. 7.90€
= Supplément Chantilly................. 200€ = Nutellabanane..................... 7.90€
50 Coupes glacé
o

* Colonel
Sorbet citron vert, VOOKG . . . . . ..o e 7.90€
* Trou Normand
Sorbet pomme verte, Calvados . . . ... .. ... ..o e 7.90€
* Coupe LABEL Crépe
3 boules caramel, caramel au beurre salé, ganache au chocolat, éclats de pralin, chantilly................................. 8.90€
* Chocolat Liégeois
3 boules chocolat, ganache au chocolat, chantilly, amandes grillées. . .......... ... ... it 8.90€
* Café Liégeois
3 boules café, sauce café, chantilly, amandes grillées. . . ... ......... ... . i 8.90€
* Dame blanche
3 boules vanille, ganache au chocolat, chantilly, amandes grillées . .. ........ ... . i 8.90€

* Glaces au choix

Vanille, chocolat noir, chocolat blanc, caramel au beurre salé, menthe chocolat, rhum-raisin, coco, café

fraise, framboise, citron jaune, citron vert, pomme verte, cerise, banane . ............... ... .. 1 boule 2.90€
2 boules 5.20€
3 boules 7.50 €

Prix nets, boissons non comprises



Domaine Tavian
Pardon & Fils
AOP* BROUILLY

ROUGES

Caprices d'Antoine
Ogier
AOP* Cotes du Rhdne

[
=
. Fruité, souple et charmeur pour les amateurs de vins fins et tendres. (58: Un vin ample et fruité marqué par de fins tanins et une finale agréable.
® =
= 2 e
3 75cl R e 75cl Tacl
8 23.00€ = 19.00€ P6.50€
Pinot Noir Vieilles Vignes
Chateau de Santenay VIN ROUGE AU PICHET
AOP* Bourgogne
urgog Merlot
° Un vin rouge élégant aux notes de fruits rouges et noirs mars.
§“ 50cl T4cl
2 75¢l 12.00€ 94.50¢€
R 32.00 €
Arrogant Frog Chardonnay BIO Petite Perriére Sauvignon
=§ Domaines Paul Mas Domaine de La Perriére
@ IGP** Pays d'Oc VSIG Vin de France
3
T ks Un blanc subtil aux intenses notes de fruits frais. Notes citronnées, bouche ample avec une bonne fraicheur, un blanc
s L sur la finesse et la précision.
<%}
= R 75cl Tacl 75cl Tacl
5 ‘ 23.00€ P6.00€ 24.00€ ®6.50¢€
Chardonnay
50cl Thcl
12.00€ 94.50€
P M de Minuty Pigoudet Premiére rosé
Chateau Minuty Chateau Pigoudet
AOP* Cotes de Provence AOP* Coteaux -d'Aix-en-Provence
Un superbe vin de plaisir. Sa bouche affiche fraicheur et rondeur Belle persistance aromatique, notes d’agrumes. Longueur et une
° B © finale épicée remarquables.
2 e
2 75cl 5 75cl Tacl
e & ‘32.one & b ‘z1.50e ®5.50€
Syrah Grenache .
Champagne Veuve Pelletier Brut
50cl lacl .
12.00€ 94.50€ = 5l el
- 38.00€ 98.00¢
Prix nets

*Appellation d'origine controlée (France) **Appellation d'origine protégée (France)







